



H a r t m a n n s Fränkische Herbst-Spezialitäten  

Herbst  2 0 2 3


Glas Frankenrose (0,2 ltr.), “on the rocks”……………………………………...…….….…..…6,90

Drei-Frucht-Schorle (0,4 ltr) erfrischend mit Eis und Zitrone, alkoholfrei………………………...4,60

Hartmann F e l s e n t r u n k  (0,5 ltr), bernsteinfarbenes süffiges Landbier……………….3,80

Hartmann F e l s e n k e l l  er b i e r (0,5 ltr), naturtrübes spritziges Kellerbier.….……….3,80


Diverse  H a r t m a n n – B i e r e  frisch gezapft vom Fass: 

Edelpils -.- Felsentrunk (Landbier) -.- Felsenweisse (Weissbier) -.- Felsenkellerbier naturtrüb


Erbschänk 1550 (Schwarzbier) 


Suppen, Salate und V o r s p e i  s e n


Klare Festtagssuppe mit Gries,- & 
Leberkloß .................................…………………..……...5,90


Kürbissuppe mit Kürbiskernöl und Kürbiskernen……………………………………………….5,90

Kleiner bunter Beilagensalat an Joghurtkräuterdressing....................................................4,20

Bunter Salatteller mit pikant gebratenen Putenstreifen, Joghurtdressing und Baguette ...14,90

H a u p t g e r i c h t e


K a r p f e n s a i s o n   …  Frische  K A R P F E N 

aus dem Würgauer Weiher!


Karpfenfilet gebacken, mit Sauce Remoulade, Meerrettich und Kartoffelsalat…………...20,90


Herbstsalate mit gebackenem Karpfenknusper, an Joghurtdressing, mit Baguette …...….15,90

Schweineschnitzel „Wiener Art", mit hausgemachtem Kartoffelsalat……………...…..….13,90

„Sudpfannen-Schnitzel" gefüllt mit Zwiebelspeck- Bierkäse, dazu Kartoffelsalat.……....14,90

Meerrettichschnitzel in der Meerrettichpanade, dazu Pommes Frites………….................14,90


Schweineschäufele in Dunkelbierjus mit Wirsing und Kloß ..................................……….15,90


Fränkischer Sauerbraten mit Preiselbeeren, Blaukraut und Kloß.....................................15,90 


Rindfleisch mit Kren, dazu Preiselbeeren und Kloß…………………………..……..…….…15,90


Bitte wenden!



	 	 	 	 	 	 	 	 	 

Gebackenes Seelachsfilet mit Sauce Remoulade und Kartoffelsalat………..…………..…..13,90





K i n d e r g e r i c h t e,  für unsere „K l e i n s t e n“


Kartoffelkloß mit Sauce oder klarer Sauce (und Wirsing: 7,80)…… …………..….….……..5,80


Kleines Wiener Schnitzelchen mit Pommes Frites und Ketchup………….…………..……...7,80 


Herbstliche  D e s s e r t s 


Espresso Affogato, Espresso im Glas mit Kugel Vanilleeis, Sahnetupfer.............................5,20


Zwetschgenröster mit Zimteis und Sahne……………………...…………...…..…………..……6,90


Apfelkräpfle mit Vanilleeis und Sahne………...………………………………………..…..……7,90


Hartmanns Bayerisch` Creme an Eierlikörsahne………………………………………...…….6,90


Kaffee und feines H a u s g e b ä c k 


Stck. Sauerkirschkuchen………………………………………………………………………...…3,50

Stck. Apfel-Käsekuchen od. Zwetschgenkuchen……………………………………………….3,50

Stck. Eierlikörtorte (auf Anfrage)…………..………………………………........………...….….3,80

Port. Sahne………………………………………………………….………………………..…....…0,80


   Kaffee   	   Espresso 	    Cappuccino	     Cafe  Crème         Latte Macchiato


Fränkische  B r o t z e i t e n (ab Nachmittags)

1 Paar Bratwürste mit Sauerkraut, Brot und Senf………………………………….………….10,50

Fränkischer Wurstsalat „mit Musik“, dazu Zwiebeln, Butter und Bauernbrot.…...……….9,90

Limburgerkäse im Honig-Biersud, mit Zwiebeln, Butter und Bauernbrot..........................9,40

Würgauer Biersülze in Biervinaigrette mit Zwiebeln, Salatgarnitur und Bratkartoffeln...12,90 

Liebe Gäste, für Umbestellungen, Beilagenänderungen, Sauce extra berechnen wir 2,00 € zusätzl.

        Port. Bratkartoffeln…………………………………………………………………..……3,50 €


K a r t e n z a h l  u n g e n  ab Rechnungsbetrag 50,00 € möglich. Bitte um V e r s t ä n d n i s!


www.brauerei-hartmann.de; info@brauerei-hartmann.de


Jetzt im Herbst, bei uns:


„Karpfen, Kren & Kürbisgerichte“

~ ~ ~


Samstag, 14. Oktober ab 17.00 Uhr: 


Bitte wenden!

http://www.brauerei-hartmann.de
mailto:info@brauerei-hartmann.de


Bockbieranstich mit Wildgerichten 

Reservierung erbeten! Tel: 09542- 92 03 00, info@brauerei-hartmann.de

Bitte wenden!


	H a r t m a n n s Fränkische Herbst-Spezialitäten

